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rancis  Clutier, conseilier
‘municipal, qui représentait
Jean-Claude Flory et la com-
mune au salon de I’Agriculture a
Paris, eut le plaisir de féliciter un
entrepreneur valsois, Christian
.Bourganel. Le brasseur valsois
‘venait de recevoir de la part des
lecteurs de la revue « Biere
Magazine » le trophée 2006-
2007 de I'mnovation pour sa
nouvelle biere au nougat, Francis
Clutier salua chaleureusement le
lauréat : « Cette distinction hono-
« . I'Ardéche, elle recompense

l'audace et Pinventivité d’'un chef

d’entreprise apprécié de tous. Un
grand nombre de bars et de
salons de thé proposent les
bieres Bourganel.

La clientele locale, mais aussi
les touristes ont adopté les bieres

<& Christian Bourganel ».

Que de chemin parcouru
depuis le 1er juillet 1997, date du
lancement des premiéres bieres
Bourganel. A cette époque, I'en-

erie Bourganel prim
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Christian Bourganel est distingué par les lecteurs de Biare Magazine.

trepreneur avait confié sa pro-
duction a la brasserie Castelain,
Mais I'objectif de Christian Bour-

ganel etait de créer une micro-

brasserie en Ardéche. 1a
recherche du site prend quelques

mois, et c’est finalement Vals-.
les-Bains qui est retehu avec un
local de 500 métres carrés, _

Le projet démarre début 2000
avec un materiel d'une capacité
de 1 700 hectolitres. Le 1er juin
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de la méme année, la brasserie

Bourganel fait déguster son
premier brassin ardéchois a la
clientéle locale.

L'aventure continue avec I'in-
vention de biéres aux fruits de
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I"Ardéche et I'apparition de Ia
biere blonde. Le succes se confir-
me d'année en année au point
que la brasserie est obligée d’ac-
querir de nouveaux matériels
pour répondre a la demande.

En 2004, une nouvelle chaine
d’embouteillage-pasteurisation-
ctiquetage et deux cuves de fer-
mentation de 40 hectolitres sont
installées ; en 2006, une cuve de
fermentation de 40 hectolitres
est rajoutée et la capacité de Ia
salle a brasser est doublée, de
10 hectolitres elle passe a 20
hectolitres.

Uintérét du public ne se
dément pas. Les biéres Bourga-
nel sont toujours fortement
appreciées. Au fil des ans, la
brasserie est devenue incontour-
nable au sein de la station valsoi-

e et chaque année des milliers

de visiteurs viennent goiter les

diverses conjugaisons mélangées

dans cette boisson pétillante de
Saveurs,
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